
【 令和７年 】
No 発生場所 発生月日 摂食者数 患者数 死者数 病因物質 原因食品 原因施設
1 大分市 1月14日 2 2 0 クドア・セプテンプンクタータ ヒラメの刺身 販売店
2 大分市 1月18日 4 3 0 クドア・セプテンプンクタータ ヒラメの刺身 販売店
3 津久見市 2月28日 20 17 0 ノロウイルス 料理教室提供料理(推定) 料理教室
4 由布市 2月28日 160 88 0 ノロウイルス 飲食店提供料理(推定) 飲食店(旅館)
5 津久見市 3月8日 13 8 0 クドア・セプテンプンクタータ ヒラメの刺身 飲食店(一般)
6 大分市 4月23日 24 15 0 ノロウイルス 弁当(推定) 飲食店(一般)
7 臼杵市 5月10日 83 37 0 クドア・セプテンプンクタータ ヒラメの刺身 飲食店(旅館)
8 大分市 5月16日 10 5 0 サルモネラ・ティフィムリウム 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
9 大分市 8月4日 77 25 0 腸管出血性大腸菌Ｏ157 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
10 大分市 9月15日 5 3 0 カンピロバクター・ジェジュニ 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
11 別府市 10月27日 18 4 0 ノロウイルス 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
12 中津市 11月1日 11 5 0 カンピロバクター・ジェジュニ 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)

13 大分市 11月6日 9 5 0 カンピロバクター・ジェジュニ
カンピロバクター・コリ

飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)

14 豊後大野市 12月6日 1 1 0 アニサキス 金目鯛の刺身(推定) 販売店
15 大分市 12月31日 77 55 0 腸炎ビブリオ 海鮮煮物(推定) 飲食店(一般)
計 15件 514 273 0

【 令和８年 】
No 発生場所 発生月日 摂食者数 患者数 死者数 病因物質 原因食品 原因施設
1 日田市 1月27日 15 13 0 ノロウイルス 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
2 中津市 3月8日 25 22 0 ノロウイルス 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
3 中津市 3月9日 10 7 0 ノロウイルス 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
4 九重町 4月20日 2 2 0 植物性自然毒 ツキヨタケ 家庭
5 竹田市 5月4日 533 118 0 カンピロバクター・ジェジュニ 飲食店提供料理(推定) 飲食店(旅館）
6 日田市 6月27日 20※ 4※ 0 カンピロバクター・ジェジュニ 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
7 大分市 7月12日 13※ 6※ 0 カンピロバクター・コリ 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)
8 大分市 7月16日 18※ 7※ 0 ノロウイルス 飲食店提供料理(推定) 飲食店(一般)

計 8件 632※ 179※ 0

【大分県の食中毒発生状況】

【全国の食中毒発生状況】

令和２年：  ８８７件、患者数１４，６１３人、死者数３人

  （ ）は大分市分再掲

大分県食中毒発生状況

令和２年： ５（０）件、患者数 ７２（  ０）人、死者数０人
令和３年： ４（０）件、患者数 ２０（  ０）人、死者数０人
令和４年： ９（３）件、患者数３９２（３１８）人、死者数０人
令和５年：１２（３）件、患者数１４６（ ６８）人、死者数０人
令和６年：１０（４）件、患者数６６１（ ２７）人、死者数０人
令和７年：１５（８）件、患者数２７３（１１０）人、死者数０人

令和７年：１，１７２件、患者数２４，７２７人、死者数２人
令和６年：１，０３７件、患者数１４，２２９人、死者数３人
令和５年：１，０２１件、患者数１１，８０３人、死者数４人
令和４年：  ９６２件、患者数 ６，８５６人、死者数５人
令和３年：  ７１７件、患者数１１，０８０人、死者数２人
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 Press Release     
 
 

 

【令和８年７月６日】 
 

食中毒注意報の発令について 
 

 明日以降、食中毒が発生しやすい高温多湿の気象条件が続くことから、令和８年度食中毒

注意報を発令します。 

食品を取扱う前には手を洗う、調理したらすぐ食べる、調理の際には十分に加熱するなど

細菌性食中毒予防の３原則である細菌を「つけない」、「増やさない」、「やっつける」に

気をつけ、食中毒防止に努めましょう。 
 

 
記 

 
１ 発令期間    令和８年７月７日（火）～同年１０月３１日（土） 

２ 発令基準    翌日の気象予報において、以下の条件をすべて満たした場合 

          （１）最高気温２８℃以上 

          （２）湿度８０％以上 

 

３ 翌日（７／７）の気象予報 

 

 

 

 

 

４ 参考情報    当課のホームページ・Facebook 

（食中毒注意報発令について） 

https://www.pref.oita.jp/site/suishin/tyuihou.html 

（食中毒と予防法）https://www.pref.oita.jp/site/suishin/yobou.html 

（Facebook）https://www.facebook.com/oita.shokuhin 

 
 

 明日（７／７） 

最高気温 ２８．３℃ 

湿  度 ８０％ 

【お問い合わせ先】 

食品・生活衛生課 食品衛生班 
 担当：宇都宮、本田 
 TEL：０９７－５０６－３０５６ 

E-mail：a13910@pref.oita.lg.jp 
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名称 発令対象期間 注意報継続時間

食中毒
注意報

通年
発令日から

１０月３１日まで

※発令対象期間外でも、発令条件に該当すれば注意報を発令する

上中旬

下旬

上旬

中下旬

B

（※１）基準Bについては、３日に１度の発令を限度とする
（※２）発令対象期間外でも、発令条件に該当すれば注意報を発令する

前日までの最低気温が３日連続で２５℃以上（※１）

ノロ
ウイルス
食中毒
注意報
(※２）

１０月１日
から

３月３１日
まで

発令日
から

３月３１日
まで

CかつD、または、Eに該当する場合

C
感染症発生動向調査における感染性胃腸炎の定点
あたり報告数が２週間連続で前週と比較して１．２倍
以上増加

D
感染症発生動向調査における感染性胃腸炎の定点
あたり報告数が１０人以上

E
感染症発生動向調査における感染性胃腸炎の定点
あたり報告数が１２人以上

夏季
食中毒
注意報

６月１日
から

９月３０日
まで

発令時から４８時間継続
（その後は自動的に解

除）

A

３０℃以上 ８０％以上

９月中
３０℃以上 ８０％以上

２７℃以上 ８５％以上

８月中

前日の最高気温及び前日の平均湿度の両方が
下記の条件を満たす

温度 平均湿度

６月中 ２８℃以上 ８０％以上

７月中
２７℃以上 ９０％以上

３０℃以上 ８５％以上

名称 発令対象期間 注意報継続時間 時期
発令条件

A、Bのいずれかに該当する場合

感染症発生動向調査における感染性胃腸炎の
定点あたり報告数が１２人以上

ノロ
ウイルス
食中毒
注意報

※

１０月１日
から

３月３１日
まで

A

B

発令日から
３月３１日まで

　食 中 毒 注 意 報 発 令 基 準

発令条件

翌日の予報において、最高気温が２８℃以上及び
湿度が８０％以上

AまたはBに該当する場合

・感染症発生動向調査における感染性胃腸炎の
  定点 あたり報告数が２週間連続で前週と比較
   して１．２倍以上増加
・感染症発生動向調査における感染性胃腸炎の
  定点あたり報告数が１０人以上

改正後

改正前
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消 食 基 第 4 0 2 号 

健生発 0630 第５号 

令和７年６月 30 日 

 

都道府県知事  

各   保健所設置市長   殿 

 特  別  区  長 

 

 

消 費 者 庁 次 長  

（ 公 印 省 略 ）  

 

厚生労働省健康・生活衛生局長 

（ 公 印 省 略 ）  

 

 

ミネラルウォーター類におけるＰＦＡＳ（ＰＦΟＳ及びＰＦΟＡ）の成分規格の

設定に関する食品、添加物等の規格基準の一部改正について 

 

 

食品、添加物等の規格基準の一部を改正する告示（令和７年内閣府告示第105号）

が本日告示され、食品、添加物等の規格基準（昭和 34 年厚生省告示第 370 号）の

一部が改正されたところであり、改正の概要等につきましては下記のとおりです

ので、関係者への周知をお願いするとともに、その運用に遺漏のないようよろしく

お取り計らいをお願いします。 

 

記 

 

第１ 改正の概要 

 清涼飲料水のうち、「ミネラルウォーター類のうち殺菌又は除菌を行うもの」

について、ペルフルオロオクタンスルホン酸（以下「ＰＦΟＳ」という。）及び

ペルフルオロオクタン酸（以下「ＰＦΟＡ」という。）に係る成分規格を設定し

た。規格は、ＰＦＯＳ及びＰＦＯＡの和として 0.00005mg／l以下であることと

した。 
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第２ 施行期日及び経過措置 

  告示の日から施行されるものであること。ただし、令和８年３月 31 日までに

製造され、又は輸入された清涼飲料水を加工し、使用し、調理し、保存し、又は

販売する場合に限り、なお従前の例によることができる。 

 

第３ 運用上の注意 

  清涼飲料水のうち、「ミネラルウォーター類のうち殺菌又は除菌を行わないも

の（容器包装内の二酸化炭素圧力が 20℃で 98kPa 以上のものを除く。）」の製造

基準として規定する、「原水は、人為的な環境汚染物質を含むものであつてはな

らない」（２ 清涼飲料水の製造基準 (2)個別基準 １．c）について、ＰＦＯ

Ｓ及びＰＦＯＡは、人の健康を損なうおそれのない濃度として、当面の間、「ミ

ネラルウォーター類のうち殺菌又は除菌を行うもの」のＰＦΟＳ及びＰＦΟＡ

に係る成分規格の値とすること。また、引き続き、泉源の衛生管理について指導

されたい。 
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令和７年度大分県食品安全推進県民会議　実施状況

日時

日時

令和８年度大分県食品安全推進県民会議　実施計画

日時

日時 場所

視察研修
令和９年２月

（予定）

○第６次大分県食品安全行動計画の実施状況について

検討中

第１回
令和８年

７月

○令和７年度大分県食品衛生監視指導結果について

〇最近の食中毒事件について

視察研修 令和８年２月 ・フンドーキン醤油株式会社　ドレッシング工場(臼杵市井村小園)

場所

議題

○令和８年度の食の安全・安心確保関連事業について

議題

　・災害時の避難所の食品衛生対策について

○令和７年度食の安全・安心確保関連事業について

第１回 令和７年８月

○第６次大分県食品安全行動計画の実施状況について

○大分県食品安全推進県民会議について

○食品安全に関するトピックス

○令和６年度大分県食品衛生監視指導結果について

　・大阪・関西万博における食品衛生対策について

　・食品期限表示の設定のためのガイドラインについて

　・食べ残し持ち帰り促進ガイドラインについて

第２回 令和７年１２月

〇令和７年度食の安全・安心確保関連事業について

○食品安全に関するトピックス

　・最近の食中毒事案等について

　・食べ残し持ち帰り促進ガイドラインについて

〇令和７年度視察研修の開催地（案）について
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